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Teneur en protéine des blés : pilier incontournable 
pour atteindre les attentes des clients de la filière
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Les besoins blés de Moulins 
Soufflet



LES BESOINS BLÉS DE MOULINS SOUFFLET
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Consommation blé :

France = 1 080 000 T/an     
Belgique = 330 000 T/an
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Les attentes de nos clients farine



DES CLIENTS AUX ATTENTES FORTES ET DIVERSIFIÉES
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LA QUALITÉ DES FARINES VIENT ESSENTIELLEMENT 
DE LA QUALITÉ DES BLÉS REÇUS AU MOULIN
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La bataille de la protéine, enjeu 
majeur pour la filière blé



LA PROTÉINE DU BLÉ, LA FILIÈRE EN A BESOIN, 
LA PREUVE EN IMAGES … 

12/10/2016CONFIDENTIEL 9



TENSION SUR LA PROTÉINE : UNE DEMANDE EN HAUSSE 
ET UNE OFFRE QUI S’EFFRITE
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ET HORS DE NOS FRONTIÈRES… 
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LES SOURCES DE PROTÉINES VALORISABLES
PAR MOULINS SOUFFLET
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LA PROTÉINE INTÉRESSE  ÉGALEMENT LES AUTRES DÉBOUCHÉS
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LA TENEUR EN PROTÉINES, CLÉ D’ENTRÉE POUR LE MARCHÉ EXPORT
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